
Notre Carte

 Entrées

Salade Lyonnaise (lardons, croutons, œuf poché)  petite : 9,50 €  / grande : 18,00 €

Salade de Chèvre chaud pané et  lardons   petite : 9,50 €  / grande : 18,00 € 

Salade de Foies et Gésiers de volaille   petite : 9,50 €  / grande : 18,00 € 

Salade de Camembert pané et gelée de groseilles  petite : 9,50 €  / grande : 18,00 € 

Terrine de Campagne pistachée                       9,50 €

Croûte aux Champignons et chips de lard fumé                      9,50 €

Carpaccio de Bœuf                       12,50 €

Œufs pochés en meurette    petite : 12,50 €  / grande : 18,50 €

 6 Escargots de Bourgogne au beurre persillé                    12,50 €

12 Escargots de Bourgogne au beurre persillé                    18,50 €

Menu du Jour
Disponible les midis en semaine

Entrée du jour
Plat du jour

Fromage ou Dessert du jour

25,00 €
-20%pour les professionnels

Toute nos viandes sont d’origine française.
Les prix sont nets et les boissons ne sont pas comprises.

Service compris



Notre Carte

 Plats
Plat du jour (du Lundi midi au Vendredi midi)             12,00 €

Suggestion ( Week-End et Jours Fériés)              19,50 €

Les Viandes : 

 Faux-Filet charolais             21,50 €

 Entrecôte charolaise             32,50 €

                        Tartare de Bœuf charolais                 21,50 € 

Carpaccio de Bœuf                  19,50 €

 Burger charolais (steak haché charolais 180g, morbier, sauce tartare)           18,50 €           

Nos viandes sont accompagnées de frites maison et salade verte

 Bœuf Bourguignon à l’ancienne, gratin dauphinois            18,50 € 

 Escalope de Veau à la crème – Tagliatelles           19,50 €

 Poulet fermier façon ‘’Gaston Gerard’’, gratin Dauphinois         23,50 €
  (la ferme des terres ou la fermes de Nicolas)
 Saucisse de Morteau et Cancoillotte à l’ail, pommes vapeurs          20,50 €

Les Poissons :

  Truite de Murgat entière au beurre meunier             23,50 € 
 

Les Abats :               

 Andouillette à la Dijonnaise     Frites Maison             18,50 €

 

  

Toute nos viandes sont d’origine française .
Les prix sont nets et les boissons ne sont pas comprises.

Service compris



Menu Cheval Blanc                        38,50 €
    

Entrées

Petite Salade aux choix
Ou

Terrine de Campagne pistachée
Ou

Croûte aux Champignons et chips de lard fumé

Plats

Andouillette à la Dijonnaise
Ou

Bœuf Bourguignon
Ou

 Saucisse de Morteau et Cancoillotte à l’ail

Fromage ou Dessert

Fromage blanc fermier à la crème
Ou

 Assiette de fromages affinés 
Ou

Carte des desserts

Toute nos viandes sont d’origine française
Les prix sont nets et les boissons ne sont pas comprises.

Service compris



Menu Bourguignon                              45 €
   

Entrées

Œufs pochés en meurette
Ou

6 Escargots de Bourgogne au beurre persillé
Ou

Carpaccio de Bœuf 

Plats

Truite de Murgat entière au beurre meunier
Ou

Faux Filet Charolais
 Ou

Poulet Fermier façon ‘’Gaston Gerard’’
(la ferme des terres ou la ferme de Nicolas)

Gratin Dauphinois

Fromage ou Dessert

Fromage blanc fermier à la crème
Ou

Assiette de fromages affinés 
Ou

Carte des desserts

Toute nos viandes sont d’origine française
Les prix sont nets et les boissons ne sont pas comprises.

Service compris
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